La Fédération nationale des AOVDQS, invitée du Syndicat du Brulhois,
pour leur Assemblée Générale  2010, les 29 et 30 mars 2010
La Fédération Nationale des Appellations d’Origine Vin Délimité de Qualité Supérieure a confié au Syndicat du Brulhois, l’organisation de son Assemblée Générale 2010. Celle-ci s’est tenue le lundi 29 mars 2010 au Centre de Vacances de Gâches à Auvillar (Midi-Pyrénées) et s’est poursuivi par une journée découverte du vignoble du Brulhois, le lendemain.

C’est une des toutes dernières assemblées des AOVDQS qui s’est tenue. En effet, dans le cadre du plan de réforme des Appellations d'Origine Contrôlée engagé par la Commission Européenne, les vignobles en AOVDQS devront, avant la fin 2011, s'être positionnés pour l'accession en AOC ou le passage en IGP.

Localement, le Brulhois, le Quercy et le Saint Sardos ont opté pour l'accession en AOC, bien avant cette requête de l'INAO.

L’ensemble des syndicats concernés avait répondu favorablement à l’invitation.

Les Assemblées régionales se sont tenues le lundi matin en présence de M. Christian ASTRUC, conseiller général du canton d’Auvillar et maire de Dunes.

L’après midi s’est tenue l’Assemblée Générale de la Fédération Nationale pendant laquelle sont intervenus :
· M. Paul FABRE, directeur IVSO

· M. Pascal BOBILLIER-MONNOT, Directeur de la CNAOC

· M. Gilles FLUTET, Délégué National de l’INAO, Secrétaire de la Commission d’Enquête

En fin d’après-midi, visite du chai de Dominique JOLLET-PERALDI et Thierry COMBAREL au Domaine de Thermes suivi d’un repas de gala à la salle des Fêtes de Bardigues. Le repas préparé par 3 restaurateurs du Tarn et Garonne (Auberge de Bardigues, Les Templiers de Dunes, Le Tout Va Bien de Valence) s’est achevé par une démonstration de salsa et une pièce de théâtre jouée par la troupe de Bardigues. « L’autre vie des viticulteurs »

Le 30 mars : visite du vignoble (Domaine de Coujetou de Jean HEBRARD à Donzac, Cellier du Brulhois des Vignerons du Brulhois à Goulens-Layrac, Domaine du Bois de Simon de Christophe AVI à Laplume). Le repas de clôture s’est déroulé au château d’Aubiac dans l’ancien chai en présence d’un représentant de la Mairie d’Aubiac et de la Communauté de Communes du Canton de Laplume. Le repas préparé par Denis CALVET de Layrac présentait un des fleurons de notre gastronomie : la Blonde d’Aquitaine.
Deux jours de travail et de découverte qui ont ravi l’ensemble des participants.

